DEJEUNER - SEMAINE 23/

2026

LUNDI 01/06

CROQUE MONSIEUR @
CROQUE CEVENOL (CHEVRE) \? @

CROQUE FROMAGER \t’ @

RUMSTEACK DE BOEUF SAUCE POIVRE

PSARIE PLAKI MERLU GRECQUE @
BROCOLIS PERSILLE

YAOURT VANILLE BIO

YAOURT FRAISE BIO

POMME FUJI
ABRICOT FRAIS

MARDI 02/06

TOMATE MOZZARELLA
SALADE MESCLUN

CHAMPIGNONS CRUS SAUCE AIL
CIBOULETTE

RAVIOLI VEGETAL BIO A LA CREME
V]

RAVIOLI VEGETAL BIO A LA TOMATE
¥

TOMME CATALANE AOP A LA
COUPE

EMMENTAL PORTION

LIEGEOIS VANILLE
LIEGEOIS CHOCOLAT

JEUDI 04/06

CONCOMBRE A LA GRECQUE
HARICOTS MUNGO FRAIS
RADIS AU SEL

EMINCE DE BOEUF AUX CHAMPIGNONS
NOIR

BOHEMIENNE VEGETALE \'l @

SEMOULE BIO

FROMAGE FOUETTE CHANTENEIGE
SAINT NECTAIRE A LA COUPE

COMPOTE POMME BIO

ASSORTIMENT DE COMPOTE BIO

College PAUL VALERY

VENDREDI 05/06

TABOULE ORIENTAL 2
TABOULE SAUCISSE DE PORC
TABOULE LEGUMES SURIMI

SAUMONETTE AU SAFRAN

HAUT DE CUISSE DE POULET SAUCE 2
MOUTARDES

RATATOUILLE

FROMAGE BLANC AUX FRUIT

FROMAGE BLANC BIO AU SUCRE

MELON
POMME PINK LADY

FONTAN-BRUCKER PERRIN JEROME
LA PRINCIPALE LE CHEF DE CUISINE

ROUCHAUD CORALIE
LA SECRETAIRE

Local @ Végeétarien @ Fait Maison
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